
ONZE TOPPERS
 
Onze medewerkers vormen het hart van 
ons bedrijf. Wij zijn ontzettend trots op 
hun inzet en de stappen die ze zetten in 
hun ontwikkeling.  
 
Iedere dag leren ze iets nieuws, en wij 
zijn er om ze daarbij te ondersteunen.
Help je ook mee?

BROODJES

Clubsandwich 
met bacon, kipfilet, gekookt ei, 

kerriemayonaise en komkommer, 

geserveerd met aardappelchips

Zalm clubsandwich
met spinazie, paprikacrème, 

komkommer, gekookt ei, zoetzuur 

van venkel, geserveerd met 

aardappelchips

Avocadosmash  
op getoast desembrood met 

geroosterde pittenmix, chiliflakes, 

feta, gerookt zeezout, veldsla en 

cherrytomaat

Met extra:

+ bacon € 2,50 + zalm € 3,50

Maïsciabatta kipcajun 
currymayonaise, veldsla, 

cherrytomaat, paprika, zoetzuur van 

rode ui en mango chutney

2 Kroketten*   
keuze uit vegan oesterzwam  

kroketten of rundvleeskroketten van  

De Bourgondiër met krotenmosterd  

en boter, geserveerd op desembrood

Foccaciabrood   
met burrata, salsa verde, gekleurde 

inca tomaten en bread beans

Met extra:

+ Serranoham € 2,50

Uitsmijter van onze kippen 
3 verse bio eitjes van onze kippen  

uit de Ecotuin 

Met extra:

+ belegen kaas € 1,-

+ boeren achterham € 1,-

+ bacon € 2,50

Wit landbrood met 
rundercarpaccio 
komkommer, cherrytomaat, 

truffelmayonaise, Parmezaanse  

kaas en kiemgroentes 

€   13,00

€   14,50

€   12,00

€   13,25

€   10,75

€   13,00

€   9,50

€   12,50

€   7,75

€   9,75

€   6,50

€   6,50

€   7,50

€   14,50

€   14,75

€   12,50

€   13,50

€   15,50

€   14,00

Wisselende
Prijs

€   10,50

€   10,50

€   11,25

€   15,00

€   9,50

SOEP

Geroosterde tomatensoep 

 
met basilicumcreme, geserveerd met 

knoflookcroutons en oerbrood met 

gezouten boter

Surinaamse Saoto soep  
van Cheryl
met een gekookt eitje, kipfilet, taugé, 

vermicelli, gebakken uitjes, een bakje 

sambal en frietchipjes

 

TOSTI’S

Tosti belegen 
kaas en tomaat  
op maïsbrood

Tosti met boeren achterham 
en belegen kaas 
op maïsbrood 

Tosti tuna melt   
op maïsbrood met tonijn,  

olijven, cheddar, rode ui en  

gedroogde tomaat

SALADES
Geserveerd met oerbrood en 

gezouten boter

Burrata salade  
met salsa verde, inca tomaten en 

bread beans

Met extra:

+ Serranoham € 2,50

Kipcajunsalade met 
gemengde sla
cherrytomaat, komkommer, 

zoetzuur van rode ui, broad beans, 

mangochutney en currymayonaise

Quinoasalade  
met gegrilde groenten, 

zongedroogde tomaat, olijf, krokante 

bloemkool, feta en kruidendressing

Salade met geitenkaas   
cherrytomaat, seizoensfruit, 

honing-tijmdressing en pecannoten

Zalmsalade met spinazie
een gekookt eitje, rode ui, 

een zoetzuur van venkel en 

paprikacrème

Carpacciosalade
met komkommer, cherrytomaat, 

truffelmayonaise, Parmezaanse 

kaas en kiemgroentes

SPECIALITEITEN
 
Specialiteit van de collega:
Met trots presenteren wij een 

overheerlijk gerecht dat is bedacht 

door een van onze medewerkers. 

Proef en geniet!

Wentelteefje van  
suikerbrood  
met maple syrup en seizoensfruit

Met extra: + bacon € 2,50

Loaded fries Bacon ’n Cheese
geserveerd met groene kruiden en 

truffelmayonaise 

Loaded fries Texmex Beef
met tomatensalsa, zure room, 

jalapenos, rode ui en avocadosmash

Thaise garnalensalade
met glasnoedels, komkommer, 

taugé, koriander, munt, pinda en 

Thaise limoendressing

Johnny Cake  
een Caribisch gefrituurd deeg dat 

krokant vanbuiten is en luchtig van 

binnen, geserveerd met vegetarische 

kip kofta en mangochutney

Dagprijs

€   4,75

€   3,75

 
€   3,75

 
€   3,50

€   7,45

LEKKERS

Seizoens zoetigheid

Huisgemaakte  
appel- kruimeltaart 
met slagroom + € 0,50

Lemon white chocolate  
chip cookie

Croissant met boter en jam

Warm saucijzenbroodje

Combi deal 
koffie/thee/cappuccino 

+ appeltaart met slagroom of  

Seizoen zoetigheid

+ zalm € 3,50 

+ tomaat € 0,75

Gerecht is of kan ook vegetarisch

Gerecht is of kan vegan

Glutenvrij brood tegen een meerprijs van € 1,95

Studenten ontvangen op vertoon van 

hun studentenpas 5% korting.

Het is niet uitgesloten dat onze gerechten 

allergenen bevatten. Ben je ergens allergisch 

voor of heb je dieet wensen, meld dat dan even.



Eten |  Drinken |  Ontmoeten

Bijzonder genieten met een warm 

hart voor iedereen, dankzij onze toppers!

SAPPEN

Verse geperste jus d’orange
klein (€3,75) of groot (€5,35)

Bio appelsap 
van Schulp

Bio Appel-Aardbeiensap
van Schulp

Bio wortel en sinaasappelsap 
met gember
van Schulp

WARME DRANKEN

Koffie 

Koffie americano

Espresso 

Dubbele espresso 

Espresso Macchiato 

Flat White

Cappuccino 

Koffie verkeerd 

Latte Macchiato 

Warme chocolademelk
met slagroom + € 0,50

Thee

Verse verveine thee

Verse muntthee 

Verse gemberthee

Verse gember & muntthee

Chai latte
Dirty Chai latte (met expresso) + € 1,50

KOUDE DRANKEN

Diverse frisdranken vanaf

Royal Bliss Ginger Beer

Tafel fles water 75 cl
blauw/rood

Fristi of Chocomel

Halfvolle melk

 
€   2,95

€   3,50

€   5,50

€   3,25

€   1,85

€   3,50

€   3,50

€   3,50

HOMEMADE DRINKS

Homemade Iced tea  
met plat of bruisend water

Homemade Lemonade
met plat of bruisend water

BIEREN

Brand bier (van de tap) 25 cl

Brand bier (van de tap) 50 cl

Texels Skuumkoppe  
(van de tap) 50 cl 

Birra Moretti 0.0%

Affligem Blond 0.0%

Texels Skuumkoppe 0.0%

Amstel Rosé  4,0%

Affligem Blond 6,7%

Affligem Dubbel 6,7%

Lagunitas IPA 6,2%

Texels Witbier 5,0%

WITTE WIJN

Osadia Chardonnay

Osadia Sauvignon Blanc 
                  

RODE WIJN

Osadia Merlot

ROSÉ

Pinot Grigio Blush Rose

€   4,25

€   4,25

 

€   4,25

 
€   4,50

€   19,50
 
€   19,50

 

€   19,50

€   19,75

Glas Fles

WELKOM BIJ DE STAL!
In het hart van Leiden Bio Science Park ligt 
De Stal, ooit de thuisbasis van Herman, 
de eerste genetisch gemodificeerde stier. 
Nu een gezellige huiskamer voor iedereen 
die op het park werkt, studeert 
of onderzoek doet.
 

KANSEN VOOR IEDEREEN
De Stal is niet zomaar een café. Het is een 
bruisend leer-werkrestaurant van DZB 
Leiden. Een plek waar mensen de unieke 
kans krijgen om hun talenten te ontdekken 
en verder te ontwikkelen. Zo leren ze om 
te gaan met gasten en samenwerken 
in het team. Ze worden begeleid door 
ervaren leermeesters en werken toe naar 
een erkende mbo-praktijkverklaring. Dit 
certificaat biedt direct nieuwe kansen. Hoe 
mooi is dat?
 

VERS EN DUURZAAM
Dagelijks bereiden we onze gerechten 
met verse, duurzame producten. Zoals 
groenten en biologische eieren van de 
kippen uit DZB Leiden's Ecotuin. In deze tuin 
werken mensen hard aan hun terugkeer 
in de maatschappij. Onze koffiedrab 
leveren we aan de Ecotuin, daar worden 
de oesterzwammen uit onze gerechten op 
gekweekt. 

De koffie is van Sococo. Zij staan bekend 
om de lekkerste gecertificeerde bonen, de 
beste koffieplantages en goede prijzen voor 
de lokale boeren.
 
Ons menu is gebaseerd op no-waste. We 
streven naar zo min mogelijk verspilling 
door onze ingrediënten goed op elkaar af te 
stemmen en in te kopen.
 

CADEAUBONNEN & 
GESCHENKEN
Geef een glimlach met onze cadeaubonnen 
van 10 of 20 euro. Of kies voor een mooi 
geschenkdoosje met 6 Chef Cookie’s. Een 
perfecte mix van koek, cake en een bonbon, 
verpakt als een cadeautje.

 
€   2,95

€   2,95

€   2,95

€   3,60

€   3,00

€   3,75

€   3,25

€   3,50

€   3,85

€   3,50

 
€   2,80

€   3,40

€   3,60

€   3,60

€   3,95 

€   4,25     

 
€   3,50

€   6,50

€   4,95

€   3,75

€   4,75

€   4,75
 
€   4,50

€   5,25
 
€   5,25

€   5,75

€   5,25

€   3,75

€   3,75


